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Цель 11роnер1ш: 

проnерка организации и осуществление питш,ня детей в UJJ(OJ/e . 

В ходе 11роверю1 проверено качество, свежесть и условия хранения нредоставляемьrх в 

школу продуктов, налич1-1е сертификатов и слраоок, выход готовой продукции, сервировка 

стола, , проведена дегустация готовых блюд. 

Ход проверки: 

Комиссией бьmо проверено: 

1. Меню десятидневное, ежедневное; 

2. Накопительная ведомость; 

3. Ведомость учёта выполнения норм питания в денежном выражении; 

4. Наличие списка детей с заболеваниями, связанными с пищевой аллергией диабето.\11 

5. Склад : 

- организация хранения продуктов питания; 

- наличие продуктов ; 

- наличие сопроводительных документов на продукты. 

6. Помещения для приготовления пищи: 

- хранение инвентаря и оборудования; 

- нали1Ше маркировки на и1-шентаре и оборудовании; 

- наличие документов (браккеражный журнал , журнал контроля за состоянием здоровья 

сотрудню<0в); 

- вьшолнение норм выдачи пищи на завтра~<, обед. 

7. Обеденный зал : 

- выполнение санитарных требований по организации кормления детей (мытьё посуды, 
хранение, маркировка); 



{ "type": "Document", "isBackSide": false }

